CUISINE DES MONTS DU JURA

GASTRONOMIE

COLLECTIVE

Radis & beurre

Tajine de dinde aux fruits secs

(O

Tajine de pois chiche aux fruits secs

I] Semoule bio

Fromage frais aromatisé

I} Kiwi bio*

it
Ao

Salade de pommes de terre bio

(O

thym

Pané végétal

Flageolets carottes

0 Pénitent 'Enil de Poligny’

Haricots verts bio & vinaigrette

Lasagne au beeuf

Lasagne végétarienne

‘ Gl vaourt bio sucré

il oo

Ananas frais

[

Tl

Salade provengale

(chou,courgettes,mais,tomates)

@ Filet de poisson sauce citron

Tarte aux poireaux

Poélée de légumes

Saint nectaire AOP

Crumble aux pommes

Vendredi 24 avril 2026

Salade de petit épeautre bio*

Chili sin carne

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

Menus validés par Mme Jéromine DESRIAUX Diététicienne 1001 repas et conformes au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011

@ Produit qualifié EGALIM :AOP,AOC,IGP...

Au moins un aliment bio dans la recette

Produits Frais

A

@ Péche durable

Menus alternatif

e




